
Salate
mit hausgemachtem Zwiebel-Senf-Sahnedressing 
oder klassisch Essig-Öl und Brot
​
kleiner gemischter Salat
großer gemischter Salat
großer gemischter Salat Athen
  Peperoni, Feta, Oliven
großer gemischter Salat Palermo
  Thunfisch
​
​
Hausgemachte Suppen
Schüttelbrotsuppe
Kartoffel-Käsecremesuppe
​
​
Hausgemachte Eintöpfe
Irish Stew Caffee Grenzenlos
  Lammfleisch, Weißkraut mit Kartoffeln und Brot
Chili con carne mit Brot
Mantuanischer Linsentopf
  mit Wurst und Brot
​

Nicht nur für Zwischendurch
Strammer Max und Moritz auf Toast
Tiroler Teller
  Südtiroler Schinkenspeck, Käsetris,
  Kaminwurzen, Knoblauchwurzen mit
  Brotvariationen
Telfer Currywurst
  mit Mikrowellen-Pommes und
  hausgemachter Soße
​

Elsässer Flammkuchen
Flammkuchen klassisch
  Zwiebel, Speck
Flammkuchen scharf
  Salami, Pfefferoni
Flammkuchen de luxe
  Lachs aus Wildfang, Lauch
​

Burger
nach Art des Hauses
  Roggenbuns, Pulled Pork mit
  American Sauce
​

Würstel mal anders
Saure Zipfel mit Brezel und Senfduett
  im Wein-Gemüsesud eingelegte Weißwurst
Wurstsymphonie mit Brezel, Brot, Senfduett
  Weißwurst, saure Zipfel, warme Kaminwurz
​
​
Ofenkartoffel
mit hausgemachter Cremehaube auf Salatbett
Dips zur Auswahl:
Naturdip, Kräuterdip, Knoblauchdip oder Paprikadip
mit zwei verschiedenen Dips
mit drei verschiedenen Dips
mit vier verschiedenen Dips
kombinier dazu:
Champignon-Speckragout
Wokgemüse mit Scamorza überbacken
Pulled Pork
​
​
Pasta & Co mit gehobeltem Parmesan
Cochiglie mit Trüffelöl
Pasta asciutta
Tripoline mit Artischoken
Penne Primavera
  Tomaten, Mozarella, Basilikumpesto

Polenta
Polenta mit Käsevariationen
  Scamorza, Gorgonzola, Brie, Hartkäse
Polenta mit Fischvariationen
  Sardellen, Thunfisch, Teufelsroller,
  Räucherlachs mit Basilikumzwiebeln
Polenta mit Millefeuilles
  vom Ziegenfrischkäse und Tafelspitz
​
​
Risotto
Risotto Radichio rosso
Risotto mit Meeresfrüchten
Risotto mit Spargel
​
​
Fleischspezialitäten
Ossobuchi vom Kalb in Tomatensoße
  mit Reis und gemischtem Salat
Ofenhackbraten vom Rind
  mit Polentaschnitten und Gemüsemischung
Fränkischer Sauerbraten
  mit Bärlauchschupfnudel und Blaukraut
​
​
Dessert
Hausgemachte Waffeln 
mit Zimtzucker
mit Orangenmarmelade
mit Schokolade und Sahne
mit Vanille und Sahne
mit Kirschen und Sahne
mit Eierlikör und Sahne
Hausgemachte Schnalstaler Schneemilch
  beschwipstes Brotdessert mit Pinienkernen
Apfelstrudel mit Sahne
​

​
 
​
​
€   3,90
€   5,80
€   7,90
 
€   8,50
  
​
​
​
€   3,20
€   4,20
​
​
​
€   8,90
  
€   6,50
€   7,60
​
​

​
€   7,20
€ 14,50
 
​
​
€   8,80
  
​

​
​
€   9,50
  
€   9,80
  
€ 10,20
  
​

​
€ 12,80
  
​

​
​
€   6,90
  
€ 11,80
  
​

​
​
​
€   5,30
€   5,80
€   6,30
€   6,80
​
€   4,10
€   4,10
€   6,10
​
​

€ 11,80
€   8,50
€   9,50
€   9,10
​
​

€ 12,50
  
€ 13,50
  
€ 14,80
  
​
​
​
​
€   8,50
€ 11,80
€ 10,20
​
​
​
€ 18,90
  
€ 12,90
  
€ 18,90
  
​
​
​
 
€   5,20
€   5,60
€   5,80
€   5,80
€   5,80
€   6,80
€   6,10
  
€   4,90​
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Unsere Speisekarte


